La Spécialité Foie Gras Figue

Un mariage unique !
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Le Coq au Vin

- Un classique de la cuisine francaise ! 1,,?,,’,,?29”? 0’0“? o
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.7 S\, DECOUVREZ VITE NOTRE SELECTION

GOURMANDE DE NOEL ET REALISEZ
— e ] || ~ | @S Cdllles aux Raisins ¥ Le Bloc de Fole Gras de Canard

LSJ?]r:II?E; L(Jjgﬁce;n}ree prestigieuse avec cette spécialité a base de bloc de foie gras de canard et d’éclats de figues séchées ! Eg 52?%:(‘3?%5(??““% ge coq revenus avec de petits légumes dans une sauce parfumée au vin de Bergerac*® : ¢’est la recette de a p artager ! un plaISII' sans limite ! 35
Réf. 106.988 1 bocal =90 g 12,95€) [Réf. 105785 1hoite=420¢ 12,95 €) r ? & aune..’um,,,,, .
Réf. 106.989 2 bocaux = 180 g 25906 19,90 €) (Ref. 105786 2 boites = 840 g 2596 19,90 € Y % % - ' 80/
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Le Filet Mignon de Porc Seche  La Blanquette de Volaille Le Saumon a lOsellle ¥

Un veéritable délice ! Léger et gourmand ! =
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37 €/kg 43,17 €/kg ) ‘%K @ 38,17 €/kg & 109,75 €/kg
Le godlt raffine de ce filet mignon de porc séché fait de cette tendre specialite un Avec sa sauce cremeuse et onctueuse richement garnie de cepes, cefte recette preparee  La chair noble et delicate du saumon est sublimee par une sauce crémée a Cette recette savoureuse séduit tous les gourmets : deux cailles flambées a I'’Armagnac™ lentement cuisinées dans une sauce \70us serez comblé par ce bloc de foie gras de canard, préparé dans le Sud-Ouest ! Tout siplement servi sur des toasts
produit trés maigre constitué a 100% de viande, un plaisir de fin gourmet ! abase de poulet fera merveille avec du riz ou des pommes vapedr ! I'oseille. Accompagné de carottes et de riz sauvage, ¢’est un plat complet ! onctueuse a base d’oignons, petits raisins et champignons. grillés, il révélera toute sa saveur !
(Réf. 106.981 1 filet mignon = 200 g 17,95 Q (Réf. 115.086 1 bocal de 350 g 12,95 ﬂ (Réf. 115135 1 barquette = 300 g 12,95 ﬂ OFFRE EXCEPTIONNELLE | (Réf.106.178 1 boite=200g 2195¢€)
\Réf. 106.982 2 flefs mignons = 400 g 35906 28,90€) Réf. 115.087 1 bocal de 600 g Seulement 16,90 € \Réf. 115.136 2 barquettes = 600 g 25%0¢ 18,90 € Réf. 105.616 1 bocal = 600 g Seulement 22 90 €/ (Réf. 106.181 2 boites = 400 g 43,90€ 35,910 €

La Paélla Royale X La Galantine dle Dindle aux Marrons Le Lapin @ la Moutarde >
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de mer! Une association réussie ! Un plat savoureux ! La Bisque de Homard La Regalade de Saumon Fume Le Civetl d’Ole aux Cepes * x
Un godt exquis ! ¥ ¥ Un mets de féte ! * 1 Gastronomie et tradition !
¥ , 3,9
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36,50 €/kg ) e o A : 39,84 €/kg
Les ingrédients phares de ce plat apprécié de tous sont ici réunis : moules, Cette entrée en forme de médaillon sera parfaite pour votre repas de fétes ! Mélant  Dégustez ces délicats morceaux de lapin aux champignons, nappés d'une sauce = = - |
anneaux de calamars, petits pois, poivrons, poulet et un riz cuit & point ! viande de dinde et brisures de marrons, ce mariage de saveurs est divin ! crémeuse aux deux moutardes : forte de Dijon et ancienne. Un pur régal ! — 29,88 €/kg 121,67 €/kg BM3EAg
- . " Y ) —
| Réf. 105.188 1 barquette = 300 g 10,95 Q Réf. 106.928 1 boite =190 12,95€| [Réf.115.112 1 borquette = 300 g 1,95¢ Cette bisque vous séduira par sa belle couleur orangée et ses multiples saveurs Epatez vos invités avec cette succulente préparation de saumons fumés agrémentée  Mitonnés dans une sauce au vin® rouge et accompagnés de morceaux de cépes
\Réf. 105.527 2 barquettes = 600 g 2906 15,90 € (Réf.106.929 2 boites = 380 g 25906 18,90€ (Réf.115.113 2 barquettes = 600 g 25%¢ 17,90€) qui font sa réputation : homard, poisson, légumes, creme fraiche, beurre... de champignons de Paris et réalisez des toasts qui raviront les gourmets. fondants, ces manchons d'oie feront merveille avec des pates fraiches !
(Réf. 107.015 1 baite = 400 g 11,95€) (Ref. 116.077 1bocalde 90 ¢ 1095 €) (Ref. 115.084 1 bocal de 350 g 16,95 €)

Les Palmiers au Fromage 1 KG DE TERRINES, BLOC DE FOIS GRAS, ET DE RILLETTES... \Réf. 107.058 2 baites = 800 g 25906 16,90€) (Réf. 116,078 1bocol de 180 21906 13,90€) (Ref. 115.114 1 bocal de 600 g Seulement 23,90 €)

Le Colis Degustation === ; + de* Les Fidtes Feuilletées a PEmmental  Le Confit o’Oignons s La Canette d la Forestiére

90
)| Bloc de Foie Gre L .
§TEY o B . I(;p;z: rﬁ(i)tl;r ! _ d déguster avec votre foie gras !, Un plat gourmand !

et la variété !

d croquer sans modération !

Ne passez pas a coté de ¥

ce délicieux assortiment
gourmand composé d'au
moins 10 spécialités

pour régaler tous +*
: VOS CONvives.
L' | .____'_'.# ML:' - : Sl ’ > * .
Ces petits biscuits dorés et croustillants égayeront vos apéritifs | Leur bon go(it de -
fromage vous donnera envie de les déguster sans fin ! 5 o - <X Pur Beurre l
(Réf. 104.028 1 boite =100 g 10,95 ﬂ ( OFFRE EXCEPTIONNELLE = : L ' 9560€/kg ) 4761 €/kg ¥ - 1984¢€/kg )
LRéf~ 104.309 2 boites =200 g 790 | 3:90 €J LRéf~ 109.268 1 ossortiment = 10019 Seulement 31190 €L - " - 31,87 €/kg |déales pour ]‘apéritif, ces fliites au bor] golt d’'emmental peuvent également se Sgpt[l mélange d’o?gnons, de sucre de canne, qe vinaigre de cid,relet de vin* blanc, ce Ces begux manchons de canette sont accompagnés d’une sauce a la creme et aux
Catalogue et offres valables jusqu’au 31 janvier 2022 — La liste des ingrédients est disponible sur le document joint intitulé « Composition des produits» et sur notre site internet. Photos non contractuelles. consommer a tout moment de la journée. delicieux confit d'oignons agrémentera voire foie gras pour en révéler toutes ses saveurs | champignons ! Bolets, pleurotes et cépes : un delice pour les gastronomes !
Suggestions de présentation. Pour votre sante, évitez de manger trop gras, trop sucre, trop salé. Pour plus d’informations : www.mangerbouger.fr - * L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec moderation. (Réf. 104.352 1 paquet =125 g 11,95 Q (Réf. 102.308 1 bocal =230 g 10,95 Q (Réf. 115.009 1 bocal de 300 g 14,95 Q
POUR C Par téléphone au : | 0 892 050 064 = Par courrier i : Notre site internet \Réf. 104.353 2 paquets = 250 g 23906 14,90€) (Réf.102.309 2 bocoux =460 g 2906 14,90 € (Réf.115.010 1 bocol de 600 g 2306 21,90 €
du lundi au vendredi Service 0.40 €/min 24| Les Délices d’Annie . .
> vice o, i www.delicesdannie.com : - PRy . : N
COMMANDER de 9h a 18h. + prix appel TSA 40002 - 93539 Aubervilliers Cedex - France Pour votre sante, pratiquez une activité physique réguliére. www.mangerbouger.fr

Photos non contractuelles - Suggestions de présentation - *L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.
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Le Canard aux Cepes

Place a la dégustation !

Le Délice de Foie Gras de Canard

dux morilles !

Le Colis Géant Gourmand %’* La Corbeille Garnie

Nos meilleures recettes ! d offrir ou a s’offrir ! %
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Canard au poivre vert
300 g
MI ¥ Composition de I'assortiment :
-{; * . 1 Amandine de canard o g _ : .
39,86 €/kg 300 g 2575 €/kg 51,82 €/kg +1 Terri_ne au Jambon d_e Bayonne = 90¢ 259 €/kg
. — J +1 Confiture de Framhoises o 250 ' J
Cette savoureuse viande de canard a été cuisinée avec une exquise sauce aux cepes, selon une recette authentique ! Notre colis gourmand se compose de nos recettes les plus délicieuses : blanquette de veau crémeuse, canard a la sauce au Cette belle corbeille renferme des trésors de gourmandises qui raviront tous +1 Sachet de Macarons & I'Ancienne & 55 Le mariage de la morille et du bloc de foie gras se fait tout en finesse et en Iégéreté... Un pur moment de bonheur pour les
Vous nous en direz des nouvelles ! poivre vert, saucisse de Toulouse aux lentilles vertes et paélla royale. Loffre idéale pour varier vos menus de la semaine ! les palais. Dim. corbeille cartonnée : 33 x 20 x 7 cm. +1Bouteille de Vin* Rouge IGP 2 375¢l papilles !
(Réf. 105.963 1 bocal =350 g 1395€| (OFFRE EXCEPTIONNELLE ) (OFFRE EXCEPTIONNELLE ) (Réf. 106.248 1bocal =50 g 12,95€)
[Réf. 105.964 2 bocaux = 700 g #750€  20,90€) |Réf.109.233 1 ossorfiment = 1200 g Seulement  30,90€)  (Ref.109.255 1 assortiment = 635 g Seulement 32,90€) TOTAL=6350) | pet 106.249 2 bocaux = 100 g #5906 18,90€)
’, [d [ [d o0 [ ] 0y 0 [ N * ’ N oA
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Les Geslers de Canard Entiers  La Dinde de Noel x  Les Rillettes Tradition * La Saucisse Seche Pur Porc * _ Le Saute de Cerf d la Forestiere Le Tendre Jambonneau +* -

Un régal de canard !

Un plat traditionnel et divin !

Pour bien commencer le repas ! 3 Tout simplement délicieuse !
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x . 46,50 €/kg

4461 €/kg = 43,17 €/kg X 4987 €/kg
—— . ey - \C > J L e .
A déguster chaud, ces gésiers de canard entiers cuits dans la graisse de canard, C’est le plat qui doit absolument étre sur votre table de fétes : de tendres morceaux  Ces délicieuses rillettes pur porc vous rappelleront les saveurs du terroir. Servez-les Faites-vous plaisir en toute occasion en dégustant cette saucisse seche pur porc Plat festif par excellence, ce sauté de cerf, accompagné de pommes de terre et Ce succulent jambonneau se marie merveilleusement avec une salade verte, des
accompagneront a merveille vos salades ou poélées de pommes de terre ! de dinde mijotés dans une sauce a la creme, aux marrons et aux champignons. sur du pain de campagne ! de qualité supérieure, élaborée avec le plus grand soin ! mijoté dans une riche sauce aux champignons forestiers sera apprécié de tous ! lentilles ou une macédoine de légumes.
Réf. 115.156 1 boite = 380 g 1695€) (Réf. 115.147 1 bocal de 300 g 1295€) (Réf.106.223 1hocdl =170 ¢ 1095€)  [Réf.105.615 1 saudisse=300 g 13,95€) (Réf.115.048 1 bocal de 360 g 1795€) (Réf.105.213 1 bocal de 200 g 11,95€)
Réf. 115.157 2 boites = 760 g 33906 25,90€) (Réf.115.148 1 bocol de 600 ¢ 25906 18,90€) |(Réf.106.225 2bocoux=340¢ 2906 13,90€)  (Réf.105.617 2 saudisses = 600 g 27906 22,90€) (Réf.115.049 1hocal de 760 g Seulement 25,90 € R 105214 1 baite de 400 g 25906 18,90€)

Les Quenelles de Veau  * - Les Mini Bouchées a la Reine x Les Tripes d la Mode de Caen

Et leur sauce cuisinée !

Le Mélange Tropical Les Sablés au Camembert Le Riesling

Un voyage exotique ! 9 100 % normand ! disace doc !
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Ce vin sec et élégant est
le roi des vins d’Alsace ! O
Ce Riesling sera parfaitpour %+ Riesling

29,88 €/kg ) 32,38 €/kg ) , , . > 119,50 €/kg ) N “ . e . h _ '_. ' 109,50 €/k9) la}gggrrri}%agtnae\;evcos Otg%sl;stsé A consenver
Dans leur onctueuse sauce a la tomate, au vin blanc® et & la créme fraiche, ces Une généreuse garniture de quenelles de volaille et champignons, dans une sauce  Ces tripes sont cuisinées et préparées 4 base des meilleurs morceaux de beeuf, de Eggéj zttegu%%:%{g%ga#;srgf ?gggyg: ?gégj ggu?i/ginae;érri%g?un;clﬁr’ Sggecilljét(ijgn | ggjr(rj: Ig;|gﬂxcgﬁlé%%aebéeii';&agﬂﬁgtnglggrlg #gnmtégk;ﬁ;agtolr?nzi\éeeu.r fondante du gfvﬁ’gli%seosng'lggg;%ge mer geiv?rzr:ire
tendres quenelles de veau seront parfaites accompagnées de riz ou de légumes. crémeuse, accompagne ces mini vols-au-vent croustillants préts a étre garnis ! légumes et de fines herbes, et d’une pointe de Calvados*! Vous en redemanderez ! - - Millésime 2020. ' i 10412°C
(Réf. 115.169 1 boite = 400 g 11,95€) (OFFRE EXCEPTIONNELLE Y (Ref.105.797 1 bocal = 400 g 12956 [ [RL104545 T boquete=100g 1,95€| | (Réf.104.521 1 suche =100 1095€)
(Réf. 115170 2 baites = 800 g 25906 16,90 € (Réf. 109.230 1 ossoriment =472 Seulement 19,90 €) |Réf. 105.780 2 bocaux =800 ¢ 59E 17,90€ | 610454 2bouetes =200 2506 14,90€ W \Réf.104522 2sucers =200 2r30€ (1490 €) [ woe
— ] , . . (Réf. 120496 1 bouteile = 37,5 1495 €|
Le Canard aux Chataignes Le Prestige de Canard _ ~ ~ _  Le Beeuf Bourguignon Les Saucisses Cocktail (ke 1205192 butells =75 d %3¢ 22,90€

La recette favorite du chef ! 2 dux truffes de la Saint-Jean ! Cuisiné comme a la maison !

Idéales pour apeéritif ! Un régal pour les papilles !
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4 " 3738€kg * 29,88 €/kg 54,75 €/kg : : _. 4_,.44-“‘/’::]59,34 €/kg
. ; ¥ ) Y, N J
L ) e ) . o . . . .- . Fumées au bois de hétre pour une saveur incomparable, ces saucisses pur porc se picorent Fabriqués en Bourgogne, ces feuilletés au bon godt de beurre, d’emmental et d'ail sont Donnez une touche d’originalité & vos apéritifs avec ces gaufrettes fines et
De savoureux manchons de canard confits accompagnés de chataignes et nappés  Alliance délicate entre la douceur du bloc de foie gras et la subtilité des truffes de la Une viande de beeuf mijotée dans une sauce au vin* rouge avec ses carottes et : : : ¥ : P : A O O 0
d’une sauce riche en aromes. Vous en redemanderez ! Saint-Jean : cette spécialité se déguste froide, en entrée sur des toasts ! pommes de terre fondantes : tels sont les ingrédients de ce plat traditionnel ! T}OUTS occasion. Ellesﬂregaleront les gourmands ! C;O}JStlllantS' Enfoumezhles 5 minutes, fs 'en seront que meilleurs ! (;rchuantes i i B ) £98 0255 061 el |2 0 LG GG ) |
(Réf. 105,186 1 bote = 40 g 1495€) (R 106879 1bote=130g T195€ (RéL 115151 1bote=400g 1g5€| | |Réf.104008 1 bote =200 1095€) 8 [Réi. 104528 Thotte=75g H95€| Qg |Rél. 104.508 1 bate = 85 AL
(Réf. 105.500 2 baites = 800 g 29906 22,90€) |Réf.106.880 2 boites = 260 g 23906 15,90€) (Ref. 115152 2boites =800 2590¢ 16,90 € \Ré1. 104.291 2 boftes = 400 g 2r50€ (14,90€) Y (Réf. 104524 2bofes =150 2550€ (14,90€ B (Ref. 104.509 1 botes=170g 2550€ 16,90 €
Pour votre sante, evitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr Pour votre sante, mangez au moins 5 fruits et legumes par jour. www.mangerbouger.fr
Photos non contractuelles - Suggestions de présentation - * L’abus d’alcool est dangereux pour Ia santé - A consommer avec modération. Photos non contractuelles - Suggestions de présentation - * 'abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.
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